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ADANA VALİLİĞİ
İl Gıda Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü
Gıda İşyerlerinin Denetimi ve Beyaz Yıldız Beratı 
Görev ve Çalışma Yönergesi

BİRİNCİ BÖLÜM
Genel Hükümler
Amaç
Madde 1:  Bu Yönerge ile, gıda güvenliğinin temini, her türlü gıda maddesinin teknik ve hijyenik şekilde üretim, işleme, muhafaza, depolama, tüketime sunulması aşamasında gıda ile ilgili Türk Gıda Mevzuatına uygun üretimin sağlanması, bu konuda istenen koşullara uygun faaliyet gösteren işletmelerin belgelendirilerek halka duyurulması ve işletmeleri daha iyi koşullar oluşturmak ve sürdürülebilir kalite yönetimi sağlamak için teşvik etmek amaçlanmıştır.

Kapsam 
Madde 2: Gıda işyerlerinin 5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu, Gıda Tarım ve Hayvancılık Bakanlığının talimatları ve ilgili mevzuata göre gıda denetimlerinin Adana ili sınırları içerisinde uygulamasının bir plan dahilinde yürütülmesi, bu gıda üretimi gıda arzını sağlayan işletmelere “Beyaz Yıldız Beratı” verilmesi ve gıda hijyeninde devamlılığın sağlanması kapsamında bu yönerge hazırlanmıştır. “Beyaz Yıldız Beratı” verilecek gıda işyerleri; üretim yapan gıda işyerlerini ve toplu tüketim yerlerini kapsamaktadır. Gıda satışı yapan işyerleri için uygulanmayacaktır.
Bu yönergede gıda işyerlerinin denetimi, “Beyaz Yıldız Beratı”nın verilmesi, “Beyaz Yıldız Beratı” alma koşulları ve bu koşullarla ilgili kriterler, iptal koşulları, haksız yere “Beyaz Yıldız Beratı” kullanan işletmelere uygulanacak yaptırımlar, “Beyaz Yıldız Beratı” verilmesi uygulaması, vasıfları ile ilgili usul ve esasları bulunmaktadır.
 
Hukuki Dayanak
Madde 3:
5442 sayılı İl İdaresi Kanunu
5393 sayılı Belediyeler Kanunu
5302 sayılı İl Özel İdaresi Kanunu
5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu
4077 sayılı Tüketicinin Korunması Hakkında Kanun
Tanımlar
Madde 4:

Valilik: Adana Valiliğini,

Müdürlük: Adana İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğünü,
Türk gıda mevzuatı: Gıda maddeleri ve gıda ile temasta bulunan madde ve malzemeleri; özellikle gıda güvenliğini düzenleyen, gıda maddeleri ve gıda ile temasta bulunan madde ve malzemelerin üretimi, işlenmesi, dağıtımı ve satışı ile her aşamayı kapsayan tüm mevzuatı,
Beyaz Yıldız Bürosu: İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü Gıda ve Yem Şube Müdürlüğünde kurulacak Beyaz Yıldız Bürosu,
Gıda: Doğrudan insan tüketimine sunulmayan canlı hayvanlar, yem, hasat edilmemiş bitkiler, tedavi amaçlı kullanılan tıbbî ürünler, kozmetikler, tütün ve tütün mamulleri, narkotik veya psikoterapik maddeler ile kalıntı ve bulaşanlar hariç, insanlar tarafından yenilen, içilen veya yenilmesi, içilmesi beklenen işlenmiş, kısmen işlenmiş veya işlenmemiş her türlü madde veya ürün, içki, sakız ile gıdanın üretimi, hazırlanması veya muameleye tâbi tutulması sırasında kullanılan su veya herhangi bir maddeyi,
Denetim: Bakanlık tarafından gıda kontrol hizmetlerinin yürütülmesi ve/veya doğrulanması için yapılan işlemleri,
Dezenfeksiyon: Gıda maddelerinin kirlenmesini önlemek amacıyla, gıda maddesinin özelliklerini etkilemeden, fiziksel ve/veya kimyasal yollarla ortamdaki mikroorganizmaların arındırılması işlemini,
Gıda güvenliği: Gıdalarda olabilecek fiziksel, kimyasal, biyolojik ve her türlü zararların bertaraf edilmesi için alınan tedbirler bütününü,
Gıda İşyeri: Gıda ve gıda ile temas eden madde ve malzemelerin üretim,  işleme, ambalajlama, satış, dağıtım, depolama amacıyla bünyesinde bulunduran işyerleri,
Gıda hijyeni: Gıda maddesinin sağlıklı olması için alınması gereken tüm tedbirleri,
Gıda zinciri: Gıda maddelerinin üretiminde hammaddeden başlayarak hazırlama, işleme, imalat, ambalajlama, depolama, taşıma, dağıtım ve piyasaya arz aşamalarının tümünü,
Gıdaya bulaşan zararlı maddeler: Üretimi veya pazarlanması süresince, gıdaya istenmeden bulaşan her türlü madde ve bileşikleri,
Ham madde: Gıda maddelerinin üretiminde kullanılan birincil üretimden elde edilen ürün, yarı mamul veya mamul maddeleri elde etmek için kullanılan maddelerden her birini,
Kontrol: Gıda maddeleri ve gıda ile temasta bulunan madde ve malzemeleri üreten ve satan işyerlerinin, asgari teknik ve hijyenik şartları ile bu yerlerde üretilen ve satılan gıda maddelerinin ve gıda ile temasta bulunan madde ve malzemelerin mevzuata uygunluğunun tespitini,
Tehlike: Gıda maddesinde olan ve oluşabilecek fiziksel, kimyasal ve biyolojik olarak sağlık yönünden ortaya çıkabilecek potansiyel zararı,
Kalite kontrolü: Tüketime arz edilen gıda maddelerinin mevzuata uygunluğunun tespitini,
İzlenebilirlik: Üretim, işleme ve pazarlama ile ilgili sürecin her aşamasında, gıda maddesine karıştırılması tasarlanan veya muhtemelen ortaya çıkabilecek istenilmeyen herhangi bir maddenin izlenmesini,
İşlenmemiş gıda: Bölünmüş, parçalanmış, kemiğinden ayrılmış, soyulmuş, temizlenmiş, ayıklanmış, öğütülmüş, kesilmiş, kıyılmış, inceltilmiş, dondurulmuş, derin dondurulmuş, soğutulmuş, paketlenmiş olsun veya olmasın; doğal yapılarında değişikliğe neden olacak herhangi bir işlem uygulanmamış gıdaları,
Mamul madde: Belli bir teknoloji kullanılarak elde edilen tüketime hazırlanmış gıda maddelerini,
Risk: Gıda maddesinde sağlığa zararlı olabilecek şiddetteki muhtemel tehlikeyi,
Soğuk zincir: Soğuk zincir gereksinimi olan gıda maddelerinin üretiminden tüketimine kadar her aşamada kendi özelliklerini koruyabilmesi için uygulanması zorunlu olan soğuk muhafaza, soğuk taşıma ve benzeri işlemlerinin tamamını,
Temizlik: Gıda maddesi üreten işyerlerinde kirin, toprağın, gıda kalıntılarının, yağın ve diğer istenmeyen maddelerin ortamdan uzaklaştırılması işlemini,
Zararlı canlı: Doğrudan veya dolaylı olarak gıda maddesinde bulaşmaya yol açabilecek her türlü canlıyı, ifade eder.
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İKİNCİ BÖLÜM
Uygulama:
	Mevzuatın diğer kurumlara verdiği yetkiler dışında İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü, Gıda ve Yem Şube Müdürlüğünce Bakanlığın belirlemiş olduğu risk grupları ve denetim usulleri de dikkate alınarak, gerektiğinde Bakanlığın risk değerlendirmesine aykırı olmayacak şekilde Adana İli için bölgenin şartları da dikkate alınarak risk gruplarına göre yıllık çalışma programı oluşturulur. Bu program her yıl İl Müdürlüğünce yenilenir.
	Yapılan çalışma programında öncelik temel gıda maddelerinde olmak üzere denetim programları oluşturulur. Denetim, haberli ve habersiz olmak üzere bu programa göre yürütülür. Programın oluşturulmasında gerektiğinde ilgili meslek odaları (Esnaf ve Sanatkarlar Odası, Ticaret Odası ve Sanayi Odası) ve yerel yönetimlerle koordineli çalışma yapılır. Yapılan bu programa göre üretim yerlerinde yılda iki defadan az olmamak ve öncelik temel gıda üreten işyerlerinde olmak üzere denetim yapılır.
	Eldeki imkanlar ölçüsünde birinci denetimi yapan denetçiden sonra ikinci defa aynı işyerine farklı denetçilerin gönderilmesi esas alınır. İlk üç denetimden sonra sürekli sorunsuz ve sağlıklı gıda üreten ve pazarlayan işyerlerine İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü Gıda ve Yem Şube Müdürlüğünce “Beyaz Yıldız Beratı” verilmesi kararlaştırılır.
	Genel denetimler sırasında “Beyaz Yıldız Beratı” verilmesinin dışında, gıda işyerleri “Beyaz Yıldız Beratı” almak üzere başvuruda bulunabilir. Gıda işyerlerinin bu şekilde başvurusu halinde her denetim arasında en az iki ay zaman olmalı, denetimler farklı denetçiler tarafından yapılmalı ve üç denetimde denetimin olumlu sonuçlanmış olması gerekir.
 
[bookmark: _Toc118956061]Yönergenin Uygulama Alanları
Madde 5: Bu Yönergenin uygulama alanları gıda işyerleridir. Bunlar gıda ve gıda ile temas eden madde ve malzemelerin tekniğine uygun şekilde üretildiği, işlendiği, ambalajlandığı, satışının yapıldığı ve/veya aynı mekanda tüketime sunulduğu yerlerdir. Örneğin: Yiyecek ve İçecek hizmeti veren konaklama yerleri, otellerin mutfak ve restoran bölümleri, lokantalar, kafeteryalar, pastaneler, hızlı yemek yerleri, fırınlar, unlu mamuller vb. Sadece satış yapılan marketler, bakkallar gibi satış yerleri için belge düzenlenmeyecektir.

Başvuru Yapılacak Yer

[bookmark: _Toc118956062]Madde 6: “Beyaz Yıldız Beratı” için başvuru İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü Gıda ve Yem Şube Müdürlüğünde kurulacak Beyaz Yıldız Bürosuna Ek 2 formu doldurularak yapılır. 

Gıda İşyerinin Kendi Başvurusu ile “Beyaz Yıldız Beratı” Alma Koşulları

Madde 7: “Beyaz Yıldız Beratı” almak isteyen gıda işyeri Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığından onay yada kayıt belgesine sahip olmalıdır. Gıda işyeri “Beyaz Yıldız Beratı” için Beyaz Yıldız Bürosuna başvuruda bulunur. “Beyaz Yıldız Beratı” talebinde bulunan gıda işyeri için gıda güvenilirliği yönünden en az üç denetim gerçekleştirilir, bu denetimlerin zaman aralığı en az iki aydır ve denetimler farklı kontrolörler tarafından yapılır. Gıda güvenilirliği kapsamındaki denetimlerden sonra Denetim Komisyonunca gıda işyeri ayrıca denetlenir. Bütün denetimlerde gıda işyerlerinin istenilen şartlara uygun bulunması gerekir.
Denetim Komisyonunca Yapılacak Denetimler
Denetim Komisyonunda görev alan üyeler, Gıda İşyerlerini genel itibarıyla 5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu kapsamında hazırlanan Hijyen esasları ve iyi uygulama kılavuzları kapsamında olmak üzere gıda işyerlerinde olması istenen kriterlere göre denetimlerini gerçekleştirirler.
a)İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü Tarafınca Yapılacak Denetimler: 
Gıda İşletmesi, 17.12.2011 tarihli Resmi Gazetede yayımlanan “Gıda Hijyeni Yönetmeliği” ve “Gıda ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yönetmelik” içeriğinde belirtilen teknik ve hijyenik şartlara uymak zorundadır. Bu hususta İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü kontrolörlerince Türk Gıda Mevzuatı kapsamında denetim yapılır. Gıda maddesinin üretim aşamasında gıda güvenliği ilkesinden hareketle gıda hijyenine uyularak ve uygun koşullarda depolanarak tüketiciye sunulması esas alınmaktadır. Çalışanların eğitim düzeyi, kişisel hijyeni ve iyi hijyen uygulamalarının denetimi için işyerinde çalışanlara haber vermeksizin test uygulanacaktır. Yine 5996 sayılı Veteriner Hizmetleri, Bitki Sağlığı, Gıda ve Yem Kanunu kapsamında getirilecek yeni mevzuata göre denetimler yürütülecektir. 
b)Komisyon Üyelerince Ortak Yapılacak Denetimler:
-İlgili Mevzuat ve İşyeri Açma ve Çalışma Ruhsatlarına İlişkin Yönetmeliğe uygunluk denetimi ilgili İlçe Belediyesi tarafından,
-4077 sayılı Tüketicinin Korunması Hakkında Kanun kapsamında yapılacak denetimler,
-Müşteri memnuniyeti, fiyat ve sunum şekli ile ilgili uygunluk denetimi, 
-İşletme çevresinin gıda işyerlerine uygunluğu, 
-İşletme atıkların geri dönüşümde değerlendirilmesi ve işletmeden uzaklaştırılmasında izlenen yöntem ile ilgili denetimler, 
Komisyon üyeleri tarafından denetlenir.

[bookmark: _Toc118956063]ÜÇÜNCÜ BÖLÜM

Denetim İzleme ve Karar Alma
[bookmark: _Toc118956064]Denetim  Komisyonu Oluşturma ve Karar Alma 
Madde 8: “Beyaz Yıldız Beratı” Denetim Komisyonu; 
*İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü Gıda ve Yem Şube Müdürü komisyonun üyesi ve başkanıdır.
*Adana İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğünden iki, 
*Çukurova Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümünden bir, 
*İl Bilim ve Sanayi ve Teknoloji Müdürlüğünden bir,
*İlgili Belediyeden bir (Müracaat yapılan ilçe için ilgili ilçe belediyesi komisyonda bulunacak),
*Büyükşehir Belediyesinden bir,
*Başvuru sahibi gıda işyerlerinin üye olduğu ilgili meslek odasından bir (Adana Esnaf ve Sanatkarlar Odaları Birliği, Adana Ticaret Odası ve Adana Sanayi Odası),
*Tüketiciler Birliği Temsilciliğinden bir üyenin katılımıyla oluşturulur. 

Başvuruda bulunan işyerlerinin incelenmesi, Denetim Komisyonu tarafından gerçekleştirilir. Karar, denetime katılan temsilcilerin oybirliği ile alınır. Denetim Komisyonu üç ayda bir toplanır. Müracaatların yoğunluğuna göre denetim komisyonu toplantı zamanları hakkında karar alabilir. “Beyaz Yıldız Beratı” almaya hak kazanan işyerleri için hazırlanan hakediş formu denetim komisyonunca imzalanır. 
Yukarıda adı geçen kurumlar, yönergenin yürürlüğe girmesini müteakip konu ile ilgili asıl ve yedek temsilcilerinin isim ve unvanını, irtibat telefonlarını İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü Gıda ve Yem Şube Müdürlüğü “Beyaz Yıldız” bürosuna bildirirler. 
İncelenecek iş yerlerinde yapılacak denetimin tarihi Beyaz Yıldız Bürosunca belirlenir ve önceden denetime katılacak kurumların temsilcilerine bildirilir. Denetimler temsilcilerin katılımı ile gerçekleştirilir. Denetim Komisyonu denetim kriterleri ve “Beyaz Yıldız Beratı” uygulamaları hakkında güncel gelişmelere göre karar alabilir.
Madde 9: “Beyaz Yıldız Beratı” almaya hak kazanan Gıda İşyerleri, İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü internet sayfasında ilan edilir. Tüm kriterleri karşılayamayan işletmeler 60 gün içinde eksikliklerini giderip yeniden talepte bulunmaları durumunda, “Beyaz Yıldız”  adayı olarak, tekrar değerlendirmeye alınacaklardır. 
 
İzleme
Madde 10: İzleme, “Beyaz Yıldız”  almaya hak kazanmış işletmelerin kontrolü amacıyla İl Gıda, Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü tarafından, ilgili sektörün mevsimsel yoğunluğu da dikkate alınarak, yılda en az bir defa habersiz olarak gerçekleştirilir. 
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“Beyaz Yıldız Beratı” İptal Koşulları

Madde 11: “Beyaz Yıldız” almaya hak kazanmış Gıda İşyerlerine daha sonra yapılacak denetimlerde, belirlenen kriterleri sağlamadıkları tespit edildiğinde; tutulan olumsuz denetim raporu Denetim Komisyonunun gündemine getirilir. “Beyaz Yıldız Beratı” iptali, komisyonun salt çoğunluğunun oyu ile gerçekleştirilir. “Beyaz Yıldız Beratı” denetim komisyonu tarafından iptal edilerek geri alınır ve “Beyaz Yıldız Beratı” cam yapıştırması sökülür. 

Çeşitli Hükümler
Haksız yere “Beyaz Yıldız Beratı” Kullanan İşletmelere Uygulanacak Yasal Kurallar
Madde 12: “Beyaz Yıldız Beratı” iptal edilen ve “Beyaz Yıldız Beratı” verilmeyen Gıda İşyerlerinin “Beyaz Yıldız Beratı” Kullanmaları veya tüketiciyi benzeri yollarla yanıltmaları halinde;
 
1-Bu işletmeler 2 yıl süreyle “Beyaz Yıldız Beratı”  başvurusunda bulunamazlar ve başvuru talepleri reddedilir.
2-İlk yaptırımdan sonra haksız yere “Beyaz Yıldız Beratı” Kullanan İşletmeler süresiz olarak “Beyaz Yıldız Beratı” başvurusunda bulunamazlar.

Her iki durum da Müdürlük İnternet sayfasında ve basın yayın organlarında söz konusu işyerlerinin isimlerini açıklar. İlgililer hakkında adli makamlara suç duyurusunda bulunulur.
 
 “Beyaz Yıldız Beratı” Ölçü ve Özellikleri
Madde 13: Berat, A4 dosya kağıdı boyutunda hazırlanır. Baskı kağıdı açık mavi tonda üzerinde beyaz yıldız şekli bulunan fon içerir. (Ek 1)

“Beyaz Yıldız Beratı”  Cam Yapıştırması Ölçü ve Özellikleri
Madde 14: “Beyaz Yıldız Beratı” 12x30 cm ebadında, açık mavi zemin üzerinde ortada büyük beyaz yıldız olan, üzerinde Adana Valiliği ve Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığının logosu bulunan yapıştırma şeklindedir.
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Madde 15: “Beyaz Yıldız Beratı” almaya hak kazanan Gıda İşyerlerinin “Beyaz Yıldız Beratı”   Vali onayından sonra genellikle yılda iki defa (Ocak ve Temmuz aylarında) törenle verilir. 

Verilen “Beyaz Yıldız Beratı”    Kullanım Yerleri
Madde 16: 

1-İşyerinin Tanıtım ve reklam faaliyetlerinde (menü kartları, afişler, personel kıyafetleri, broşürler, radyo ve televizyon reklamları v.b. tanıtım faaliyetleri)
2-İşyeri girişinde “Beyaz Yıldız Beratı” Cam Yapıştırması şeklinde.
3-İşletmenin talebi halinde “Beyaz Yıldız Beratı” orijinal şekli bozulmamak üzere en fazla bir adet çoğaltılarak değişik materyal üzerine baskı şeklinde düzenlenebilir.
“Beyaz Yıldız Beratı” uygulaması sadece verildiği gıda işyerleri için geçerli olup, işyerinin diğer şubelerinde kullanılamaz. Gıda İşyerleri diğer şubeleri için “Beyaz Yıldız Beratı” başvurusunda bulunabilir.

Yürürlük
Madde 17: Bu Yönerge Valilik Makamının oluru ile yürürlüğe girer.

Ekler: Ek 1, Ek 2, yıllık denetim ve kontrol programı

Olur’larınıza Arz Ederim.
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	Uygun Görüşle Arz Ederim.
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     Reşat ÖZDEMİR
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İl Gıda Tarım ve Hayvancılık Müdürlüğü
Gıda ve Yem Şube Müdürlüğüne
Beyaz Yıldız Bürosu

Gıda İşyerlerinin Denetimi ve Beyaz Yıldız Beratı Görev ve Çalışma Yönergesini okudum. Burada belirtilen şartları kabul ederek  aşağıda bilgileri bulunan gıda işyerim için “Beyaz Yıldız Beratı” talebinde bulunmaktayım.
Gereğini arz ederim
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2012 YILI GIDA ÜRETEN, SATAN İŞYERLERİ İLE TOPLU TÜKETİM
YERLERİNE AİT YILLIK KONTROL VE DENETİM PROGRAMI
	No
	Gıda Sektörünün Adı
	İşletme sayısı
	Programa Dahil Denetim Sayısı
	Ocak
	Şubat
	Mart
	Nisan
	Mayıs
	Haziran
	Temmuz
	Ağustos
	Eylül
	Ekim
	Kasım
	Aralık

	1
	Ekmek ve ekmek çeşitleri üreten iş yerleri
	450
	900
	80
	80
	80
	80
	80
	80
	50
	50
	80
	80
	80
	80

	2
	Et ve et ürünleri üretim tesisleri (sakatat temizleme ve işleme yerleri dâhil)
	68
	134
	11
	12
	11
	12
	11
	11
	11
	11
	11
	11
	11
	11

	3
	Fermente ve salamura ürün üreten iş yerleri
	30
	24
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2

	4
	Gıda takviyeleri üreten iş yerleri
	7
	7
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	1

	5
	Gıda ile temasta bulunan madde ve malzemeleri paketleyen iş yerleri 
	2
	2
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	1
	 
	 
	 

	6
	Gıda maddeleri ambalâjlayan iş yerleri
	15
	7
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	1
	1
	 

	7
	Hazır çorba ve bulyon, puding, toz karışımlar, mayonez, sos vb. üreten iş yerleri
	4
	4
	 
	1
	 
	1
	 
	 
	1
	 
	 
	1
	 
	 

	8
	Hazır yemek, tabldot yemek üreten işyerleri
	90
	101
	8
	8
	9
	8
	9
	8
	9
	8
	9
	8
	9
	8

	9
	Her türlü gıda katkı maddesi ve aroma maddesi üreten iş yerleri
	17
	17
	1
	2
	1
	2
	1
	1
	2
	1
	2
	1
	2
	1

	10
	Hububat ve bakliyat üreten iş yerleri
	1
	1
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	İçme amaçlı doğal bitkileri işleyen, aromatik yağ üreten iş yerleri
	1
	1
	 
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	Kâğıt esaslı gıda ile temasta bulunan madde ve malzemeleri üreten iş yerleri
	6
	6
	1
	 
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1

	13
	Maya üreten iş yerleri (ekmek, peynir ve her türlü maya)
	1
	1
	 
	 
	 
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	Metal esaslı gıda ile temasta bulunan madde ve malzemeleri üreten iş yerleri
	4
	4
	 
	1
	 
	 
	1
	 
	 
	1
	 
	1
	 
	 

	15
	Alkollü içki üreten iş yerleri
	1
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	Alkolsüz içecek üreten iş yerleri
	60
	60
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5

	17
	Baharat işleyen iş yerleri
	6
	6
	1
	 
	1
	 
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1

	18
	Bal, polen, arı sütü ve temel petek üreten ve ambalâjlayan iş yerleri
	11
	33
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	 
	3
	3
	3
	3

	19
	Bisküvi, çikolata, kakaolu ve benzeri ürünleri üreten iş yerleri
	2
	2
	 
	1
	 
	 
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	20
	Bitkisel ve siyah çay işleyen iş yerleri
	31
	41
	3
	4
	3
	4
	3
	4
	3
	4
	3
	4
	3
	3

	21
	Bulgur üreten iş yerleri
	2
	2
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	 

	22
	Buz üreten iş yerleri
	6
	6
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1

	23
	Çerez, cips vb. ürünleri üreten iş yerleri
	9
	9
	1
	 
	1
	1
	1
	1
	 
	 
	1
	1
	1
	1

	24
	Diğer gıda maddelerini üreten iş yerleri
	5
	5
	1
	 
	 
	1
	 
	 
	1
	 
	1
	1
	 
	 

	25
	Doğal veya fabrikasyon olarak kurutulmuş gıda, kuruyemiş işleyen iş yerleri
	12
	12
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1

	26
	Dondurma ve yenilebilir buz ürünleri üreten iş yerleri
	6
	6
	 
	 
	 
	 
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	 
	 

	27
	Meyve ve sebze işleyen iş yerleri
	82
	60
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5

	28
	Nişasta üreten iş yerleri
	2
	2
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	 

	29
	Özel beslenme amaçlı gıda maddesi üreten iş yerleri (ilgili tebliğde belirtilen ürünler)
	1
	1
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	30
	Pasta, börek, hamur ve süt tatlıları gibi her türlü pastacılık ürünlerini üreten iş yerleri
	300
	300
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25

	31
	Plâstik esaslı gıda ile temasta bulunan madde ve malzemeleri üreten iş yerleri
	31
	16
	2
	2
	2
	2
	2
	 
	 
	 
	2
	2
	 
	2

	32
	Sakız üreten iş yerleri
	4
	4
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	 
	 
	1
	 
	 

	33
	Sıvı ve katı bitkisel yağ üreten iş yerleri
	12
	9
	1
	2
	1
	2
	1
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	34
	Soğuk hava depoları ve/veya Gıda Nakliyesi
	8
	5
	1
	 
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	1
	 
	 

	35
	Süt ve süt ürünleri üreten iş yerleri
	78
	180
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15

	36
	Şeker paketleme iş yerleri
	10
	9
	1
	1
	 
	1
	1
	 
	1
	 
	1
	1
	1
	1

	37
	Şeker üreten iş yerleri (paketleme hariç)
	1
	1
	 
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	38
	Şekerleme üreten iş yerleri
	44
	26
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	 
	3
	3
	3
	3

	39
	Tahin, helva ve pekmez üreten iş yerleri
	28
	25
	3
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2

	40
	Tuz işleyen iş yerleri
	10
	10
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	 
	 
	1
	1
	1
	1

	41
	Un üreten iş yerleri
	32
	24
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2

	42
	Unlu mamuller üreten iş yerleri
	180
	180
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15
	15

	43
	Yağhaneler ve yağ dolum yerleri
	6
	8
	1
	1
	1
	 
	1
	1
	 
	 
	1
	1
	1
	 

	44
	Zeytinyağı üreten iş yerleri (yağhaneler hariç)
	9
	15
	1
	1
	1
	 
	 
	 
	 
	 
	3
	3
	3
	3

	45
	Meyve sebze paketleme, boylama, sarartma ve mumlama yapan iş yerleri
	29
	48
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4

	46
	Her Türlü Yemekhane
	120
	300
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25
	25

	47
	Fast-Food
	375
	420
	35
	35
	35
	35
	35
	35
	35
	35
	35
	35
	35
	35

	48
	Lokanta-Restaurant
	635
	708
	59
	59
	59
	59
	59
	59
	59
	59
	59
	59
	59
	59

	49
	Otel
	200
	204
	17
	17
	17
	17
	17
	17
	17
	17
	17
	17
	17
	17

	
	GENEL TOPLAM
	3044
	3493
	294
	296
	290
	293
	290
	291
	287
	279
	295
	299
	289
	290
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